4 Maishdhnchenkeulen
Meersalz
Szechuanpfeffer

Olivenol

2 rote Paprika

1 Knoblauchzehe

3 Salbeizweige

100 g weiche Butter

2 milde Chilischoten
Rauchsalz (Feinkostgeschéft)

Zubereitungszeit:

50 Minuten
davon ca. 30 Min. Grillzeit

Zutaten fiir 4 Personen:

Zubereitung:

Chilischoten halbieren, entkernen
und fein wurfeln. Butter schaumig
rthren, mit Rauchsalz abschmecken
und Chiliwlrfel zugeben. Mais-
hahnchenkeulen mit Olivendl,
Szechuanpfeffer und Meersalz
einreiben. Je 1/4 der Chilibutter unter
der Haut verteilen. Paprika waschen,
halbieren und entkernen. Knoblauch
in feine Scheiben schneiden und mit
den Salbeiblattern auf der Paprika
verteilen. Jeweils eine Hahnchen-
keule auf eine Paprikahélfte geben
und in Alufolie einwickeln. Auf dem
FIRESTONE ca. 30 Min. garen.
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